APULIAN PLACE

MENU
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CAFFETTERIA
catte . 1.20
Cr0|§sant a.rtlglanale 200
Caffe doppio 2 40
Caffe corretto 200
Caffe shakerato 300
Caffe deca 180
Caffe am.erlcano 200
Cappucc:!no - 200
Cappucgno di soia 250
Es.pressmo 180
Ginseng 180
orzo 1.80
Latte bianco 120
Latte maFchiato 200
Succhi di frutta 300
Spremuta 400
Acqua 150
B.Iblte analcoliche 4.00
Limonata del Gargano 500
Aranciata del Gargano 500
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BENVENUTI IN PUGLIA

Tagliere con prodotti tipici Piccolo 15 Grande 30

Prosciutto crudo di Faeto - Mortadella Levoni - Capocollo di Martina
Franca - Salame nostrano felino - Cacioricotta - Cacioricotta al tartufo -
Paté di olive del territorio - Friselle pomodoro e mozzarella - Salse
composte e miele

Selezione di cartellate 12

Rivisitazione di un dolce tipico pugliese

» Burratina e pomodoro secco

Pesto di cime di rape ed alici

Stracciatella, capocollo e cipolla caramellata
Peperoni e capperi

Mostocotto di fichi e granella di mandorle

Pane e pomodoro 9

Tipica merenda pugliese con pane e pomodoro strofinato, origano, olio,
sale e rucola con cetrioli ed olive come contorno

Fresh panzanella 7

Piatto della tradizione garganica composto da pomodor, cetrioli, capperi,
cipolla, basilico ed olio, servito con crostini di pane

La puccia 12

Pane pugliese farcito con capocollo di Martina Franca, stracciatella,
pomodori secchi e rucola

| a frisella 8

Crostone di pane con tartare di pomodori conditi con olio, sale ed
origano, con olive e cacioricotta
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DESSERT

Azienda Antonino di Mattinata (gluten free)

Semifreddo al pistacchio

Semifreddo al cioccolato e rum

Semifreddo alla nocciola e caramello salato
Semifreddo alle mandorle, miele e cioccolato
Semifreddo alla nocciola e cioccolato (senza lattosio)

Crema catalana

Azienda Figliola Luxury di Barletta (vegan ok, gluten free)

Sorbetto alla pesca

Sorbetto al limone

Sorbetto al gelso nero 6.50
Sorbetto alla mela verde

Sorbetto al lampone
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DRINKS 10

Americano
Negroni

Negroni sbagliato
Boulevardier
Tommy's margarita
Margarita

Paloma

Mojito

Daiquiri

Moscow mule

Gin & Tonic
Premium Apulian Gin (Gargano dry, Muma, Istmo) 12
Aperol Spritz 8
Hugo Spritz 8

MOCKTAILS (NO ALCOL) 8

Profumi di Puglia (Alloro, Zenzero, Simple sirup, Rosmarino)
Vento del sud (Limonata del Gargano, Frutti Rossi, Tonica)
Fiori d'arancio (Aranciata del Gargano, Lime, Soda)

NN N N N NN N N NN N NN N N\
e a S a Vo W W W W o w W W W W W W W, W W Ul



CANTINA

—~

BIANCHI

Theos (Cantine Merinum Vieste) 30 6
Chardonnay (Tormaresca) 30
Minutolo (Polvanera) 30
ROSATI

Cinthya (Cantine Merinum Vieste) 30 6
Five Roses (Leone De Castris) 30

Le rotaie (I Pastini) 30
BOLLICINE

D'Arapri pas dose 40 7
D'Arapri rose 45 7
Canavel 40

Ca del Bosco 70

Ca del Bosco magnum 150

Moet ice imperial 130

Moet ice imperial rose 150

ROSSI

Don Giovanni (Cantine Merinum Vieste) 35 7
Fichimori (Tormaresca) 30 §)
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DISTILLATI

Mezcal e Tequila
Gin Premium
Vodka

Whisky

a partire da 10

Rum

BIRRE ARTIGIANALI

spina o in lattina
Birra del Gargano 6
e |Ipa
e Fresh keller

e Pale Ale

Peroni cruda 0.2

Peroni cruda 0.4

AMAR| GRAPPE E LIQUORI

a partire da 4




VIESTE, MARINA PICCOLA
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APULIAN PLACE

9 Peschici, Centro Storico - via Forno 32

9 Vieste, Marina Piccola

|@l @fresh.apulianplace ﬁ FRESH



